@a‘-gm‘ﬁe APERITIFS et Foie Gras

) sur commande
06 80 01 36 43

Planche apéritive pour 4 personnes : 25€
(Planche de présentation cartonnée incluse)

Foie Gras de canard maison (environ 100g)
8 roulés de rillettes de saumon au sésame noir
8 Boudins blancs crumble parmesan chorizo ibérique
4 domes de duo de saumon
Etoiles de pain d’épices maison
Raisins blanc et Noix décortiquées

FOIE GRAS DE CANARD Entier fait maison
(Origine France) 12€ /100g

Quantité limitée. Vente uniquement sur commande

Couronne Foie Gras (6/8 pers) : 25€

Couronne en Pain d’épices
Confit de figue
Foie gras de canard maison
Magret de canard fumé
Noix décortiquées et figues séchées
Raisin ou mangue
Roquette

Couronne de la Mer (6/8 pers) : 25€

Couronne biscuit moelleux tomaté
Mélange boursin mascarpone
Saumon fumé
Crevettes
Surimi
Tomates cerises
Citron et roquette

. Verrine de tartare de Thon rouge crémeux avocat et chantilly citron gingembre
. Verrine de creme de patate douce et noix de pétoncle
o Verrines de chutney de pomme au magret de canard
o Velouté de chataigne noisettes et lard fumé

Photos non contractuelles, les visuels pourront étres différents
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